MENU

DU 25/03 AU 05/04

LUNDI 25/03

TOAST AU FROMAGE

GALETTE D'EPEAUTRE ET LEGUMES

SALADE VERTE

MOUSSE AU CHOCOLAT

MARDI 26/03

SALADE DE THON

Laitue, thon, mais

CARI POULET
COEUR DE BLE

FROMAGE/FRUIT

MERCREDI 27/03

SALADE DE RIZ

Riz, thon, mais, olive, tomate

ESCALOPE DE PORC
PETITS POIS

PETITS SUISSES SUCRES

JEUDI 28/03

SALADE CESAR

Laitue, poulet, oeuf, emmental, crodtons

POISSON
PUREE DE CAROTTES

CHARLOTTE AUX FRAISES

VENDREDI 29/03

COLESLAW

Chou blanc, carottes, mayonnaise

COUSCOUS
MERGUEZ

FROMAGE BLANC
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Aide UE a destinantion des écoles Tous les fruits, légumes, féculents « hors pain »

LUNDI 01/04

0000000000

MARDI 02/04

FEUILLETE COMTE

CHIPOLATAS
JULIENNE DE LEGUMES

FRUIT

MERCREDI 03/04

CAROTTES RAPEES

BRANDADE DE POISSON
SALADE VERTE

COMPOTE

JEUDI 04/04

TOAST AU THON

BOEUF BOURGUIGNON
CAROTTES VAPEUR

FROMAGE/ FRUIT

VENDREDI 05/05

CONCOMBRE ALPIN

CHILI VEGETAL

Riz, haricots rouges, mais, carottes

CREME AUX CEUFS

sont issus de I'agriculture biologique.
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Menus élaborés par nos cuisiniers et susceptibles de changements en fonction des approvisionnements

TOUTES VIANDES CERTIFIEES D’ORIGINE FRANCAISE hors burger de veau

&

Fruits et produits laitiers
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