LUNDI 11/03

CERVELAS CORNICHONS

POISSON MEUNIERE
POELEE DE LEGUMES

FROMAGE/FRUIT

MARDI 12/03

BETTERAVES RAPEES

BOULES DE BOEUF Sce TOMATE
BOULGOUR

FAR BRETON

MERCREDI 13/03

SALADE COMPOSEE

laitue, mais, concombre, emmental

LASAGNES VEGETARIENNES

COMPOTE

JEUDI 14/03

SALADE D'HIVER

carottes, céleri, pommes

POULET ROTI
PETITS POIS

YAOURT FERMIER
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MENU

DU 11/03 AU 22/03

LUNDI 18/03
FEUILLETE HOT DOG
BURGER DE VEAU
CHOUX-FLEURS
FROMAGE/FRUIT
MARDI 19/03

CAROTTES RAPEES

GRATIN DE LEGUMES
SALADE VERTE

TARTE AUX POMMES REVISITEE

MERCREDI 20/03

SALADE BEAUCAIRE

céleri, jambon, pommes

POULET BASQUAISE
RIZ

LIEGEOIS CHOCOLAT

JEUDI 21/03

TABOULE

semoule, mais, poivron

ROTI DE PORC
HARICOTS VERTS

TARTE BOURDALOUE AUX POIRES

VENDREDI 22/03

SALADE COI\/IPO/SEE

chou, lardons, emmenta

BLANQUETTE DE POISSON
PATES

FRUIT

sont issus de I'agriculture biologique.

Service Atelier du 5 bis : Courriel : atelierdu5bis@dinan.fr — Tél : 02.96.39.38.21
TR 1 Lo Menus élaborés par nos cuisiniers et susceptibles de changements en fonction des approvisionnements

TOUTES VIANDES CERTIFIEES D’ORIGINE FRANCAISE hors burger de veau
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