
LUNDI 11/03 LUNDI 18/03

CERVELAS CORNICHONS

POISSON MEUNIERE
POELEE DE LEGUMES

FROMAGE/FRUIT

FEUILLETE HOT DOG

BURGER DE VEAU
CHOUX-FLEURS

FROMAGE/FRUIT

MARDI 12/03 MARDI 19/03

BETTERAVES RÂPÉES

BOULES DE BOEUF Sce TOMATE
BOULGOUR

FAR BRETON

CAROTTES RÂPÉES

GRATIN DE LEGUMES
SALADE VERTE

TARTE AUX POMMES REVISITEE

MERCREDI 13/03 MERCREDI 20/03

SALADE COMPOSÉE

LASAGNES VEGETARIENNES

COMPOTE

SALADE BEAUCAIRE

POULET BASQUAISE
RIZ

LIÉGEOIS CHOCOLAT

JEUDI 14/03 JEUDI 21/03

SALADE D’HIVER

POULET ROTI
PETITS POIS

YAOURT FERMIER

TABOULÉ

RÔTI DE PORC
HARICOTS VERTS

TARTE BOURDALOUE AUX POIRES

VENDREDI 22/03

     SOUPE VERTE

     IRISH STEW

     IRISH APPLE CAKE

SALADE COMPOSEE

BLANQUETTE DE POISSON
PÂTES

FRUIT

Service Atelier du 5 bis : Courriel : atelierdu5bis@dinan.fr – Tél : 02.96.39.38.21
Menus élaborés par nos cuisiniers et susceptibles de changements en fonction des approvisionnements

TOUTES VIANDES CERTIFIEES D’ORIGINE FRANCAISE hors burger de veau

Aide UE à destinantion des écoles Fruits et produits laitiersTous les fruits, légumes, féculents « hors pain » 
sont issus de l’agriculture biologique.

MENU 
DU 11/03 au 22/03

Repas Irlandais

carottes, céleri, pommes

laitue, maïs, concombre, emmental
céleri, jambon, pommes

semoule, maïs, poivron

chou, lardons, emmental

e.leroy
Machine à écrire
tion    


